
 

Aus Pücklers Tafelbüchern… - 

      Tradition trifft Moderne 
 

 

Historische Mitschriften I neu interpretiert 
 

Hauchdünn geschnittene Scheiben von der Putenbrust 

Limetten-Mayonnaise-Thunfischsoße, gebackene Kapernäpfel 

****** 

 

Petersiliensuppe 

Vollkorncroûtons 

****** 

 

Duett vom Rind 

Ochsenbäckchen und Tournedos 

dazu Rosenkohlblättchen, Sardellensoße und getrüffeltes Kartoffelpüree 

 

ODER 

 

Felsenauster im Pistazienmantel  

auf Champagnerkraut dazu Safranrisotto 

 

ODER 

 

Trilogie von der Möhre 

Möhrentarte, geflämmte Möhre auf Möhrenpüree, Karottensalat 

****** 

 

Ziegenkäseeis I Kirschparfait 

dazu Radieschen, Sellerie und Pumpernickeltaler 

 

 

 

59,00€ 

 


